
Koffie

DRANK
WARME DRANKEN

3.3
Koffie Verkeerd
Cappuccino

3.7
3.7

Latte Macchiato
Espresso

Dubbele Espresso
Thee
Verse Muntthee
Verse Gemberthee
Warme Chocolademelk

4.1
3.3
5.2
3.3
4.1
4.1
3.3

KOUDE DRANKEN

Chaudfontaine, Bruisend
Chaudfontaine, Plat
Zeeuwse Apfelschorle
Coca Cola
Coca Cola Zero
Fanta Sinas
Sprite
Lipton Ice-Tea

Lipton Ice-Tea Green
Fanta Cassis
Bitter Lemon
Ginger Ale

3.1
3.1
3.6
3.3 
3.3
3.3
3.3
3.5

3.5
3.4
3.8
3.8

Tonic 4.7
Chocomel 3.5

SLAGROOM EROP? €0.8

SPECIAL COFFEE

Spanish Coffee

Irish Coffee

7.8

8.5
Tia Maria

Jameson

Italian Coffee

French Coffee

7.8

8.5
Amaretto

Grand Marnier

‘43’ Coffee 7.8
Licor 43

LEKKERNIJ

Appelgebak 3.8

Wafel & Kersen
Wafel & Aardbeien

6.5
7.5

SLAGROOM EROP? €0.8

Wafel 4.5

OM TE DELEN

Bitterballen (8) 7.5
Gemengde Snacks (10) 7.7
Gemengde Snacks (25) 15.7
Kaastengels (8) 5.5
Gemarineerde olijven 7.5

OF GEWOON VOOR UZELF.

BEKIJK OOK ONZE
COCKTAILKAART!

BOLLETJE IJS €1.5



COCKTAILS
G&T

Bulldog G&T 11
Fever tree Tonic & Bulldog Gin

Zeeland G&T 12
Fever tree Tonic & Zeeland Gin

Bobby's G&T 12
Fever tree Tonic & Bobby's Gin

SPRITZ
Aperol 8
Aperol & Cava

Limoncello 8
Limoncello & Cava

Passionfruit ‘Limoncello’ 9
Passionfruit ‘Limoncello’ & Cava

Hugo

COCKTAILS

7
Espresso Martini 11.5

Pornstar Martini 11.5

Amaretto Sour 11.5

Pina Colada 11.5

Purple Margarita 11

Mojito 9

Tequila Sunrise 10

MOCKTAILS

Nojito 7

Aperol Spritz 0.0% 7

G&T 0.0% 7

Hugo 0.0% 6.5

Fles Water 0.7L, Plat 4.5

Fles Water 0.7L, Bruisend 4.5

Karaf Water 1L, Plat 5.5

Karaf Water 1L, Bruisend 5.5

TAFELWATER Nog altijd hebben 663.000.000 mensen geen toegang
tot schoon drinkwater. Daarom doneren wij voor al het
tafelwater dat wij serveren een bedrag aan MADE BLUE.
MADE BLUE investeert in waterprojecten, zodat er altijd
minimaal 1000x de inhoud van onze flessen of karaffen
beschikbaar komt in landen met een permanent
watertekort. 
Dit doen zij in samenwerking met o.a. het Rode Kruis.



Tia Maria
Licor 43

4.5
4.5

Baileys 4.5

LIKEUREN

Amaretto
Ouzo

4.5
4.5

Sambuca 4.5

Cointreau 5

Grand Marnier 5.6

Hertog Jan

DRANK
TAPBIER

3.6

BIER UIT FLES

Hertog Jan

0.25L

0.45L

Leffe Dubbel
Wisseltap

6.4
5.8

Hoegaarden Radler 2%
Liefmans Fruitesse

La Chouffe
Duvel
Omer Blond
Karmeliet Tripel
Lefort Tripel
Weizen Bier 

Hertog Jan 0.0%
Hoegaarden Radler 0.0%
Weizen Bier
Leffe Blond 0.0%

4.8
4.8
5.8
5.8
5.8
5.8
5.8

6

4
4
6
5

0.50L

La Chouffe 0.4% 5.8

BIER UIT FLES 0%

0.50L

GEDISTILEERD

Jenever, Jong (ketel 1)
Jenever, Oud (ketel 1)
Jenever, Bessen (Coebergh)
Vieux
Juttersbitter
Berenburg
Ramazotti
Jagermeister

Fernet Branca
Rum
Gin
Wodka

3.7
3.7
3.7
3.7
3.7
3.7
3.7
3.7

3.7
4.5
4.5
4.5

Grappa 4.5
Ricard
Ballantines
Jameson
Glenfiddich
Calvados
Tequila
Remy Martin VSOP
Sherry

Port
Campari

4.5
4.5
4.5

5
5

4.5
6.5
4.2

4.2
4.2

VRAAG NAAR ONZE
WISSELTAP &
BIER VAN DE MAAND!



MOSSELEN

Tonijnsalade

Uitsmijter Ham & Kaas

ITALIAANSE BOL

IETS MET EI

LUNCH

L
U

N
C

H
K

A
A

R
T

Gekookte Mosselen ‘Natuur’ Omelet Ham

Omelet Gerookte Zalm

Gerookte Zalm

Gekookte Mosselen ‘Wijn’

Geitenkaas

Omelet Kaas

dagprijs 10

10.5

11.5

10
dagprijs

10

10Pannetje Zeeuwse Mosselen, met
brood of frietjes & 2 sausjes.

Huisgemaakte tonijnsalade.

Gerookte zalm, kappertjes & rode ui.

Pannetje Zeeuwse Mosselen gekookt
met witte wijn, met brood of frietjes &
2 sausjes. 

Gegratineerde geitenkaas, rucola,
appel, cashewnoten & honing.

Beef Tataki 12.5
Kort gegrilde diamandhaas, citroen
soja & krokante knoflook.

EXTRA SNACK? €2.5
Voor de grote honger.

CHEFS’ CHOICE

(seizoens gebonden)

GEEN BROOD, MAAR FRIETJES? €1

10

ONZE LUNCHKAART
IS TOT 17:00

FRIETJES

Bord Friet & Kroket

Bord Friet

Bord Friet & Frikandel

Bord Friet Speciaal

5.5

8

8

6.3

Bord Friet & Frikandel Speciaal

Bord Friet & 2 Scampikroketten

Bord Friet & 2 Kaaskroketten

9

15.8

14.5

BROOD

Tosti Ham & Kaas

Vegan Clubsandwich

Tosti Kaas & Tomaat

7

9

7

Vleeskroketten 10

Scampi kroketten

Kaaskroketten
14.8

14

BROOD & KROKET
2 Kroketten geserveerd met brood

ZIN IN IETS MEER?
Onze avondkaart is ook de
hele dag beschikbaar!

BRUIN OF WIT?
Om verspilling te voorkomen werken
wij dagelijks maar met één soort
brood. Vraag het onze collega's!



CHEFS’ CHOICE

V
O

O
R

G
E

R
E

C
H

T
E

N
Gebakken Camembert

Zeeuwse vissoep

Gebakken Scampi's 
In een saus van schaaldierenbisque.

SCAMPI'S & DIPPEN
Klassiekers!

MENU
SOEP & BROOD

Brood & Dips 6.8
Rustiek desembrood met smeersels.

Knoflookbroodje uit de oven
Tomatensoep

6.8

7

Gegratineerd Geitenkaasje

VOORGERECHTEN

Gerookte Zalm

Beef Tataki

14.2

14

Op een bedje van Rucola & sla.

Met avocado créme, rivierkreeftjes en
citroen balsamico

Kort gebakken diamanthaas met
citroen soja en krokante knoflook.

10
Met honing & preiselbeeren. 

11.5

9

Wisselsoep

Scampi & Knoflook Kroketjes 14
Twee kroketjes van scampi's en
knoflook. Met salade. 

Kaaskroketjes 13
Twee kaaskroketjes. Met salade.

Scampi's in Kruidenboter 13
Gegratineerd met kaas.

13

Heerlijk om nog even het brood in te dippen!

WEES WELKOM

   Aan de rand van Vrouwenpolder, 
waar de zee ruist en de duinen elkaar
verhalen vertellen, staat een bijzonder
plekje: Strandhotel Duinoord.

   Een familiejuweel dat, sinds haar
bescheiden begin in 1948 als een knus
theehuisje, door de jaren heen is
uitgegroeid tot het bloeiende hotel dat
we vandaag kennen. 

  Van generatie op generatie, met liefde
en passie overgedragen, zijn we trots
dat we nu, in onze vierde generatie, uw
gastheer&vrouw mogen zijn.

   

HEEFT U EEN ALLERGIE OF
EEN DIEET DAT AANDACHT
BEHOEFT? 

VEGETARISCH

Aarzel niet om het ons te laten
weten. Graag denken we met u
mee!



MOSSELEN

Gebakken Sliptongetjes

Chefs Stoofpotje

Kristina's Kip Curry
Curry met kip en wilde rijst volgens
Chef Kristina's geheime recept. 

VISGERECHTEN

VLEESGERECHTEN

MENU

H
O

O
F

D
G

E
R

E
C

H
T

E
N

SAUZEN

Gekookte Mosselen ‘Natuur’ Schnitzel ‘Wiener art’

Pepersaus

Biologische Hamburger

Zalmfilet uit de oven

Gekookte Mosselen ‘Wijn’

Gebakken Tongfilet

Schnitzel 

Kruidenboter

Champignonsaus

Gebakken ui &
champignons

Black Angus Steak

dagprijs 19.8

20.5

22.5
22.8

19.8

dagprijs

21.5

20.8

24

Pannetje Zeeuwse Mosselen, met
brood of frietjes & 2 sausjes.

Varkens schnitzel natuur met citroen

In de boter gebakken sliptongetjes.

Varkenswangetjes gestoofd in Leffe
Dubbel en Zeeuwse appelstroop. Zalmfilet uit de oven met

citroenmayonaise. 

Pannetje Zeeuwse Mosselen gekookt
met witte wijn, met brood of frietjes &
2 sausjes. 

Gepaneerde tongfilet met
remouladesaus en citroen. 

Varkens schnitzel met saus naar
keuze.

De klassieke biefstuk van het Black
Angus rund met een saus naar keuze.

MAKE IT SURF €4
extra scampi spiesjeHeekfilet uit de oven 20

Heekfilet uit de oven met gebakken ui,
champignon & rivierkreeftjes. 

Vispannetje 23
Een ‘Duinoord’ klassieker! 
Verschillende soorten vis in een
schaaldierensaus. 

Kabeljauwburger 21
Heerlijk stuk kabeljauw in tempura
beslag. Als ‘burger’ met tartaarsaus. 

Tagliatelle met Scampi's 22.8
Pasta met gepelde scampi's in een
saus van schaaldierenbisque. 

EXTRA REMOULADE €2.5
Heerlijk voor bij de vis

CHEFS’ CHOICE

Onze hoofdgerechten worden
standaard geserveerd met 
gebakken aardappels of frietjes,
groeten en salade. 

(seizoens gebonden)

MET CHEDDAR €0.5

28.5

VISJE MINDER? €21

(excl. mosselen & pasta)

VRAAG NAAR ONS 
WISSELGERECHT!



HEERLIJK KINDERIJSJE!
Inclusief bij alle kindermenus CHEFS’ CHOICE

Camembert uit de oven

MENU

S
A

L
A

D
E

S
 &

 V
E

G
A

KIDS MENU

Frietjes & Snack. 10.5
Kinderportie met frietjes, mayonaise,
appelmoes en keuze uit een lekkere
snack: 

Frikandel
Kroket
Kipnuggets
Vissticks

Kaaskroketjes 

met honing & preiselbeeren.

VEGETARISCH

Knoflookbroodje uit de oven

Brood & Dips

Gegratineerd Geitenkaasje

6.8

13

10

6.8

11.5

Twee kaaskroketten met salade.

Rustiek desembrood met smeersels.

Op een bedje van rucola & sla.

Kip Cajun

MAALTIJDSALADE

Grieks

Noordzee 

16.5

19.5

Salade met cajun-kipreepjes, croutons
& honingmosterd dressing. 

Salade met feta kaas, olijven &
balsamico dressing.

Salade met tonijn, gerookte zalm en
rivierkreeftjes. 

Geitenkaas & Rucola 19
Salade van rucola met lauwwarme
geitenkaas, gegratineerd met honing.

17.5

Kinderpannenkoek
Met smarties!

Pasta & Tomatensaus
Kinderportie tagliatelle met
tomatensaus.

10.5

10.5

Tomatensoep 7

VOORAF

Wilde Rijst & Groeten 17
Gemarineerde & gegrilde groenten.

Tagliatelle & Groenten 17
Gemarineerde & gegrilde groenten.

Vegan Hamburger 20
Gemarineerde & gegrilde groenten.

HOOFDGERECHTEN

10.5Kipschnitzel 
Met frietjes of gebakken
aardappeltjes.

VRAAG NAAR ONS 
WISSELGERECHT!



SPECIAL COFFEE

IJskoffie 

Cheesecake IJstorentje
Limoen cheesecake.

DESSERTS

DESSERTS

MENU

D
E

S
S

E
R

T
 M

E
N

U

Spanish Coffee Coupe Duinoord

Bitterkoekjes Parfait

Irish Coffee
Bloedsinaasappel Trifle 

Luikse Liefde 

7.8 7

8.5

6.5

8.5

8.5
8.5

9

Tia Maria Ruime coupe met 3 bolletjes vanille ijs,
chocolade saus, Oreo crumble & slagroom.

Espresso, vanille ijs & slagroom.

Jameson

Trifle van bloedsinaasappel en framboos.
Met merengue en slagroom.

Lauwwarme Luikse wafel met verse
aardbeien, chocolade en slagroom.

MINI IJSJE €3
Omdat geen dessert nemen ook zo wat is.

JENEVER €3.7
Altijd goed, maar kiest u Oud, Jong of Bessen?

Met amandel, karamel zeezout saus en
slagroom. 

Italian Coffee

French Coffee

7.8

8.1
Amaretto

Grand Marnier

‘43’ Coffee 7.8
Licor 43

MAAR DAN IN EEN GLAS

Espresso Martini 11.5

Pornstar Martini 11.5

Amaretto Sour 11.5

Pina Colada 11.5

Purple Margarita 11

Mojito 9

Tequila Sunrise 10

Zeeland G&T 12

KWISPEL KOEKJES & TOETJES
GEZONDE SNACKS & DESSERTS VOOR UW HOND

Kipfilet 2
Rawhide & Kip
Lamsspaghetti

2.5
1.5

Blauwe Bes ijsje
Pindakaas ijsje

3
3

(seizoen)

IJs Aardbeien 7.5
Verse aardbeien & vanilleijs

(seizoen)


